
LUNDI Midi Soir MARDI Midi Soir MERCREDI Midi Soir JEUDI Midi Soir VENDREDI Midi Soir SAMEDI Midi Soir DIMANCHE Midi Soir

Potage
Velouté de bolets du 

chef
Velouté de légumes 

frais Crème Choisy (laitue) Crème de brocolis Potage maraîcher Velouté de haricots 
verts  Velouté de tomates 

Julienne de carottes 
vinaigrette maltaise

Bolée de betteraves 
vinaigrette  aillée

Salade de 
concombres 
ciboulette

Batavia fraîche, dès 
d'avocats et surimi Taboulé frais du chef Champignons frais 

vinaigrette citronnée Demi pêche au thon

Cœurs de palmier aux 
oignons rouges & 

vinaigrette 

Caviar de lentilles du 
chef Asperges vinaigrette 

Salade de pommes de 
terres fraiches aux 

cornichons
Œufs durs mimosa Salade de pâtes 

tricolores
 Poireaux à la 

vinaigrette

Araignée de porc 
marinée 

Saute de poulet au 
romarin

Pièce de bœuf hachée 
marchand de vin

Sauté de veau au 
chorizo

Mijoté de dinde à la 
provençale Navarin d'agneau Côte de porc confite

Boulette de veau 
épicées à la thaï Pièce de rôti de dinde Echine de porc 

confite à l'ail Pilons de poulet rôtis Flammenkueche  du 
chef

La véritable 
moussaka Grecque du 

Chef

Bouchee à la reine et 
petits légumes frais 

poêlés 

Brandade de poisson 
blanc gratinée 

Filet de poisson 
meunière

Coeur de merlu et 
crème de basilic

Saumonette sauce 
béarnaise

Fish and chip's et sa 
sauce tartare maison

Filet de lieu sauce 
beurre blanc

Pavé de saumon à 
l'oseille

Filet de lieu poché Filet de colin aux 
herbes Coeur de merlu poché Saumonette et son 

quartier de citron  Dos de colin poché Filet de lieu grillé Filet de saumon 
poché

Courgettes fraîches 
sautées en persillade

 Poêlée de panais 
frais 

Haricots plats en 
persillade

Macaronis au beurre 
demi-sel

Fine ratatouille 
maison Légumes frais navarin Navets frais glacés

Petits pois braisés Pommes de terre en 
persillade Blé pilaf Poêlée de patate 

douce au paprika Salade verte fraîche Salade verte fraîche Pommes de terre 
sarladaises

Purée de potiron Purée de légumes 
frais

Purée de brocolis de 
la maison

Purée de haricots 
verts

Purée de carottes 
fraîches des landes

Purée de choux de 
Bruxelles

Écrasé de pommes de 
terre fraîches de la 

maison

Tomme blanche Petit fromage frais Chavroux Mimolette Tomme noire Brie Cantal 

Gouda Saint Paulin Bûche du Pilat Camembert Edam Petit fromage fondu   Bûche de chèvre

Liégeois café de la 
maison Fruits frais de saison Semoule au lait de 

caramel
Mousse ardéchoise 

maison Fruits frais de saison Salade de fruits frais 
vanillée

Œufs au lait de la 
maison

Fruits frais de saison Mousse au citron Crème catalane de la 
maison Ananas frais Crème dessert 

praliné
Petits pots de crème 
caramel beurre salé Fruits frais de saison

Tartes aux pommes 
et au noix du Périgord Gateau basque

Bavarois aux fruits 
exotiques et son 
coulis de mangue 

Moelleux au chocolat 
du chef et sa crème 

anglaise

Crêpes au sucre et sa 
chantilly

Tarte aux pommes 
normande Mille feuille

Desserts

* Plats complets

Sem. 21 - 18/05/2026 au 24/05/2026

Entrées

Plats

Garnitures

Fromages / 
Laitages


